
FRITTA DI TRAMONTI
Fritta (al Forno) con Pomodoro Fiascone e Ricotta vaccina, Basilico, Sale e Pepe

Il pomodoro Fiascone è un antico ortaggio che risale al XIX secolo e nasce sulle colline della Costiera Amalfitana.
Questa varietà ha dato origine al pomodoro San Marzano ed è coltivata in Italia da oltre un secolo.

IN ABBINAMENTO 
PROGETTO 0 ~ PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. EXTRA BRUT

MASTU NICOLA
Base Sugna, Sale e Pepe, Monte Veronese che si contamina con il Pecorino Sardo, 

Noci di Sorrento, Basilico, Olio EVO del Cilento qualità Ravece.
La componente grassa della Sugna, dal gusto cremoso ma non invasivo, rappresenta un elemento tipico della tradizione,

in abbinamento ai sapori del formaggio Monte Veronese e del Pecorino Sardo.

IN ABBINAMENTO 
PROGETTO 2 ~ PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. BRUT

MARINARA
Marinara Bianca con Alici in Tortiera (alici in padella, aglio, prezzemolo, origano, sale e pepe),

Olio EVO del Cilento qualità Ravece.
Le Alici del Golfo vengono pescate nel periodo migliore, da Marzo ad inizio Giugno, e le più grandi vengono selezionate per la 
salatura e lavorate a mano secondo il metodo classico. Vengono poi condite e gratinate in forno seguendo la ricetta partenopea. 

IN ABBINAMENTO 
PROGETTO 1 ~ PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. EXTRA DRY

UNA SUPER MARGHERITA
Margherita Normale, fuori cottura sul cornicione una spennellata di Burro, Pecorino Gran Sardo di 36 mesi,

Sale e Olio EVO del Cilento qualità Ravece.
Formaggio dal sapore ricco e marcato, il Pecorino Gran Sardo 36 mesi viene lavorato con le tecniche tradizionali detenute dai 
pastori sardi. Il suo gusto intenso si sposa con i profumi della pizza margherita classica e con la cremosità del burro del territorio.

IN ABBINAMENTO 
LA TONI ~ MERLOT 

MILLE, MELE E UNA NOTTE
Composta di Mela Annurca con filetti di Pomodoro Candito Corbarino, Gocce di Olio al Basilico
Da sempre conosciuta soprattutto per la sua polpa croccante, compatta e bianca, la Mela Annurca Campana è

un prodotto IGP dal gusto gradevolmente acidulo, succoso e ricco di proprietà benefiche.

IN ABBINAMENTO 
PROGETTO 8 ~ PROSECCO SUPERIORE DI CARTIZZE D.O.C.G. DRY

MENU

Prezzo della serata: 40€


